o
CRM RODEZ Menus dw 02 aw 06 Juiny 2025 @
ARTAG

de la semaine

SEILH LUNDI MERCREDI JEUDI

Entnée Betteraves vinaigrette Roulé au fromage Duo de crudités Taboulé Concombre vinaigrette
: { s
Plat principal Tortellini pomodoro mozzaréiia Réti de dinde au jus @ Colin court bouillon ¥ Sauté de porc au caramel* Tajine de poulet
Accompagnement ok Poélée printaniére o Pates au pesto Carottes persillées Semoule
Produit laitiev #®  yaourt fermier Petit louis Fromage blanc sucré Cantal Petit suisse sucré
Qessent Fruit . Creme vanille Fruit GLACE Beignet a la pomme
Sany viande *hx Palet maraicher o Croc fromage Tajine de pois chiche
Sany pene Croc fromage
H 'awm . @ Viandes, poissons Légumes @ Produits céréaliers, @ produits
‘669' W d’ = et oeufspo ° ® & g)"ui’ts f‘égulen’ts et légumes secs Faitiers
p Pusencede pore ¥
Appellation d'evigine protégee Noa salades et nos plats compesés )
p
Fabrigué en aveyron Eul de France =
iande boui . Bue de cudités : canettes, chew blanc, vinaigrette, ail, pensil &3
v francaise Tabkeulé : semeule, poivtensd teuges, peivons vetts, temales, waisin sec, vinaigretie, menthe, Eabelouge
T:%/ Viande percine francaise Jus de citven Péche vespensable
Volai ) ) ] ) ”
g Velaillefuangaise “Tortellini pomodpne mogganelle, : pates & wawisle, tomale, vicolta, mogganellc, basilic s i
Cetijication eninerunementale niveaw 2 Hawute valewv ewingrnementale
NIVEAU 2 (
AN
WHN Fabrigué dans le tauy Nea daumces Dessentmaison,
&7 BlewBlanc Cewy Saucetajine : weun blanc, temate concentné, canetles, cowngeltes, pruuneous, épices

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation
d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise.

. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine
centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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CRM RODEZ
GOUT / PARTAGE

SEILH LUNDI

Plat principal

Produib laiti -

Sany vionde

Sany poro
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|
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%?"A‘\ié/ﬁ Fabrigué dany le tawn

5
]
:

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°” mars 2022

Salade de haricots verts

7

T

Beeuf a la catalane

Purée de pomme de terre

Carré de I'Est a couper

Fruit

Boulette végétale ala tomate

@ Viandes, poissons @ Leg,umes @ Produits cérealiers,
et oeufs fruits

Nea salades et nes plaly compesés

ESTAURATION SCOLAIRE

Menus dw 09 aw 13 Guin 2025

MERCREDI

Salade de pates italienne

5
=4 . .
¥ Saucisse aveyronnaise*

Brunoise du soleil
Petit suisse aromatisé

Twibio au chocolat

Pizza au fromage

Pizza au fromage

féculents et légumes secs

O

JLUDI
MENU PERUVIEN

Salade de temates

Fujeles pouanes

Pewillade de penmume de tevie : penume de teve, pewil, vinaiguette

Fuijoles peuoanes : haicels bloucy, tomales, signens, pewil, coviandre, cumin,

pument, temalte concentné

Nea sauces

Temalte, peuvens

Buwneise dussleil : temate, cowgeltes, aubengines, signens, peivions.

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

Persillade de pomme de terre

Poisson meuniere + citron

Petits pois/carottes

o

Yaourt fermier au citron

Fruit

Label wwuge
Péche eapensable

Pusencede pore ¥
>
Cugy de Fromce ™

o3

Haute valewy

Yaowh des Pynénées @

toutes nos viandes crues sont d'origine francaise Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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CRM RODEZ

Menusy dw 16 aw 20 Guin 2025

ARTAG
Entnée Céleri mayonnaise Salade de riz Melon
@ Y 1~‘~§/
Plat principal "~ Hoki sauce tandoori sauté de dinde sauce basquaise CEufs brouillés au fromage

Boulgour aux épices Haricots verts persillés Coquillettes

@

JIUDI

de la semaine

REPAS FROID

Paté de campagne* Ceeur de laitue

Moussaka Jambon blanc*
kkk

Chips

Petit suisse sucré Buchette mélangée a couper

Puoduit Loitiey Emmental Yaourt vanille Carré président
Bessett Compote pomme fraise Fruit Mousse au chocolat Fruit Clafoutis aux fruits rouges @
Sany viande Fxk Galette pois et blé Fxk Terrine de poisson CEuf mayonnaise
Sany pene Terrine de poisson/Moussaka au thon CEuf mayonnaise
tounilles d'alimenty : @ viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits
\E% 1 d’ - et oeufs p & fruits féculents et légumes secs Yaitiers

Nes salades el nes platy cempesés

Appellation d'origine prolégée Salade de g : g, temates, mais, vinoigetle -~
@ Fabruigué en aveyuon Cuy de Frunce =

) ) ) Moussaka : aubengines, égéne de beeuk, eignens, canslles, concenté de temates, o3
A
= Viande bevine frongaise elen, ’ Cabel wouge
f»‘%/ Viande percine francoise Péche weapensable
a&".".‘.',".) Centigication envinernementole niveou 2 Sauce landeeni : wou blanc, temate concentng, fumel de peoissen signens, épices tandeooni Hawute valewv enniverunementale
mes  Fabrigué dany e taw tomate cencentné, signens, ol Qessent maison @

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du

1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise.

Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la

cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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CRM RODEZ

GOUT

SEILH LUNDI

SUMMER
TIME

, Menusy dw 23 aw 27 Guisy 2025
ARTAGE | PROXIMITE |

JLUDI
MERCREDI

Entnée Piémontaise Coleslaw Samoussa aux légumes
— %= Haut de cuisse roti f . : .
Plat principal fj} . e Colin sauce curry f—j} Cordon bleu (dinde)
Emincé mater
Accompagnement Choux fleurs paprika Riz Ratatouille
Produilt laitiev Coulommiers a couper Yaourt fermier a la myrtille Mimolette
Dessent GLACE Fruit Compote de pomme @ Salade d'onanas
Sans viande Galette quinoa provencale okok Escalope panée végétale Surimi mayonnaise
Sany pew

Surimi mayonnaise

m‘/num 'awm . @ Viandes, poissons @ LégumeS @ Produits céréaliers, @ produits
\e%’ Y d’ = et oeufs & fruits féculents et légumes secs Faxtlers

Appellation d'onigine protégée Nes salades el nes platy compesés

Fabriqué en aveyron Piémeontaise : ponume de teve, tomates, couichon, mayennaise

Viande bevine francaise Celeslaw : conettes, chow blanc, maysnaise

Viande porcine frangaise Salade de pein chiche & Lo potugdise : pois chiche, thew, elives verles, pewil, vinaiguette
Velaille jrancaise

Salade de pates : temales, maid, pates, vinaigetle
Cenliication envinterunementale wiveow 2

Nes sauces
Fabrigué dany le tawn Sauce cwvyy : fumel de peissen, ceme, wwuw blanc, cwvuy

Blew Blanc Ceewv

Salade de pois chiche portugalée
Pizza aux légumes
Jardiniére de légumes

Fromage blanc nature

Confiture

Pusencede pore ¥

i

Eul de France = =/

@
Label wwuge

Péche eapensable
Haute valewy

Yaount des Pynénées [

Py

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



vvve¥
R e
CRM RODEZ Menus dw 30 Guis aw 04 Juillet 2025 i
Yvyvv ' »
SEILH LUNDI MERCREDI JEUDI AS Pl !
Entnée Taboulé Carottes rapées Salade de perles au surimi Melon Tomate croq'sel
4 & s e
Plat principal Sauté de poulet miel et sauce soja Paella végétarienne Calamars a la romaine - Lasagnes bolognaise an wwe;nl:leonnt:ﬁ: Jambon
Accompagnement Trio de légumes \ Hokk Purée de pomme de terre Fokok Chips
N
EAVEUD;S
Produit laitiev “Yaourt fermier sur lit d'abricots Pointe de brie a couper Saint Nectaire Fromage fouetté Rkt
Qessett Fruit Mestro vanille Fruit Muffin pépites de chocolat Compote a boire ananas grenade
Sany viande Palet montagnard Fk ok Lasagnes au saumon Sandwich a monter thon mayonnaise
Sany pe
H 'a‘uwd’a, . @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits cérealiers, @ produits
\ew Wmuw d/ = et oeufs ¥ f%*mtu féculents et legumes Secs Faltlel‘v

p Présence de *
Appellation d'origine protégée Nes salades el nea platy compesés wwA
Vo
Fabrique enw aveyron de France =
Tabeuwlé : semeule, peiviens wouges, poivtony vets, temates, waisin dec, vinaigrelle, menthe, C @3
7/ Viandebevine rangaise jus de citnon Pabelwouge
7% Viandepewine frangaide Salade de peules aw dswiimi : peiles, POuronsy, SWUmi, Mmayennaise Péche waponsable
ffﬁ Paella végélanienne : iz, pelily peis, peiviens, lemales, épices espagneles
Celijication envinernementole wiveouw 2

Casagnes belegnaise :

®

Fabrigué dans le tan Nos

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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CRM RODEZ
GOUT / PARTAGE

(ami
Yl

Menus dw 07 aw 1 uillet 2025

JLUDI

SEILH LUNDI MERCREDI CROID
Entnée Salade de pétes italienne Concombre vinaigrette Salade mexicaine Melon
Plat principal —  Cordon bleu (dinde) Raviolis oriental aux lentilles Sauté de poulet tandoori Jambon blanc*
B
Accompagnement Haricots beurre persillés wkk Carottes vichy Salade de pomme de terre
Produit Laitiev Cantal © Yaourt fermier s?"\'ﬁ\_'%/ﬁ Carré montsurrais a couper Petit louis
Dessent Flan vanille Fruit Creme vanille Compote pomme poire
Sany viande Croc fromage Hxk Colin 3 céréales Tarte aux légumes
Sany pene Tarte aux légumes
i 'GMWIIB/‘ Viandes, poiSSons Lé S Produits céréaliers, oduits
\ew léa"m d’ = ® elt geif‘s b efg\’"l:lrptz i fegu\llen’ts gl{elegix;r\es secs * Farltl;rs
Appellation d'evigine protégee Noa salades et nos plats compesés
@ Fabrigué en aneyron
Salade de pates italienne : pates, temates, mezzanello, basilic, vinaigreltte
Uelatille froungaise
e 1) Cenliication envinterunementale wiveow 2
AN Ao 4 A q q I i
e Fabriqué dans le taun ﬁmwmwwmmmmwwndeummue eignony, emcwumdw»
~ Sauce awunmenicaine : wwu blanc, juwmel de peissew, vin blance, temate cencentné, eignow, ail
S5 BlewBlanc Ceewy

<N

Saucisson a I'ail*

Hoki sauce armoricaine

Brocolis méridionaux
Petit suisse nature + sucre

Fruit

Terrine de poisson

Terrine de poisson

Pusencede pore ¥

¥
Eul de France =
@2

Label wwuge
Péche eapensable
Haute valewy enninennementale

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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CRM RODEZ
‘

SEILH LUNDI

Plat principal

Aompogener Fénié

Produil laitiev

Sans viande

Sany pore

Cen foumilles daliments :

Aepellation d'origi e

@@

Fabrigué en aveyron
= Viande bevine francaise
Velaille frowncaise

B

METHC  Ceutification envinennementole wiveaw 2

Menus dw 14 o 18 Juillet 2025

MERCREDI P

JEUDI
REPAS FROID

Salade de pomme de terre

P . Duo de crudités Taboulé
méditérranéenne
: isse roti Bt :
ﬁ: Haut (.ie c’ulsse ro Chipolatas grillées* @ Colin poélé
Emincé mater
=
Courgettes sauce salsa Salade de riz Légumes du marché

Fromage blanc nature BIO + sucre Saint Nectaire Petit suisse aromatisé
Petit beurre @ ‘ Maestro chocolat Fruit
Pizza au fromage CEuf mayonnaise *kk
CEuf mayonnaise
@ Viandes. poissons @ Legumes @ Produits cérealiers, (9] {)rodults
et oeufs fruits féculents et legumes secs aitiers

Nea salades el nes platy compeaés
Salade de pemme de teve méditévuanéenne :penume de tevie, olives neines, temaltes, vinaigretle
Bue de owndités : canetles vipées, céleni wipé, vinaigreltte
Salade de g : g, temale, mais, vinoigette

Nea yauces
Saucelajine : woux blanc, temale concentné, caneties, cowgelles, prumneous, épices

Ceeur de laitue
Tajine de pois chiche
Coquillettes
Emmental

Péche au sirop

*kk

Puésence de porc ¥

.
litp

Cug de France "

&
Py

‘Ealaehwqe
Péche eapensable
Nanicultune bicloai

®

Hoaute valewn emnsinennementole

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a Iobligation

d'informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.

1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine frangaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine



()
CRM RODEZ

Menus du 21 aww 25 Guiillet 2026

SEILH LUNDI MERCREDI JEun

Enlnée Céleri mayonnaise Blé provencal Tomates mozzarella Surimi mayonnaise
5 L
Plat principal Emincé de poulet au jus Saucisse de francfort* Axoa végétarien Colin sauce citron
Accompagnement Pommes sautées Ratatouille Semoule Haricots verts persillés

Puwoduil laitiev Vache picon Saint Nectaire Chanteneige Yaourt aromatisé

Dessent Flan caramel Fruit Compote pomme abricots Fruit
Sans viande Hoki sauce provencale Roulé végétal ok ok

Sany perw Roulé végétal
H ‘GMWIIA' . @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers. @ produits
\e%’ WM‘EA dj * et ceufs g & fruits féculents et legumes secs Faitiers

Nea salades el nes platy compesés

Aepellation d'origi e

& Fabriqué en aveyron Blé provencal : blé, temalte, elives, vinaiguetle
7/ Viande bovine frangaise Salade de paley : pales, mais, temale, vinaigretle
@/ Viande percine francaise

pwuence, pument
Sauce cilnon : weuy blanc, jumel de poissen, creme, jus de cilven, signens,ail

METHe  Cetification envinginnementole wiveaw 2

\ oE -

RLPAS FROID

Radis croq'sel

Jambon blanc*

Salade de pates
Mimolette

Clafoutis aux péches @

Thon mayonnaise

Thon mayonnaise

*

Piésence de porc

&
g

Cabel vouge
Péche teapensable
Nanicultune biologi
Hoaute valewn emnsinennementole

®

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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CRM RODEZ

SEILH LUNDI

Entnée Salade de blé printaniére
>
Plat principal 2/ Boeuf aux olives
Accompagnement Choux fleurs persillés
Preduil laitienv Saint nectaire
BQessent Maestro chocolat
Sans viande Colin sauce nicoise
Sany pere

Cen foumilles daliments :

Aepellation d'origi e

@ Fabruigué en aneyron
7y Viande beuvine frangaise

f Velaille fromncaise
g 3 Cetijication enwinernementale niveow 2
NIVEAU 2 (¢

Menus dw 28 Juillel aw 1 asilt 2025

JEUDI
MERCREDI

REPAS FROID

Carottes rapées Roulé au fromage Melon

Galette pois et blé Poisson pané + citron
Purée de patate douce

Courgette béchamel *okok

Yaourt sucré Carré de I'est a couper

Salade d'ananas Mousse au citron Fruit
Frk CEuf mayonnaise Salade de pomme de terre + ceuf
CEuf mayonnaise Salade de pomme de terre + ceuf
@ Viandes, poiSsons @ LégumeS @ Produits cérealiers, (9] Troduits
et oeufs & fruits féculents et legumes secs aitiers

Nea salades et ned platsy compeaés

Salade de blé printaniene : blé, canstles, nauvels, pelils peis, hanicels vels,flageslets,

MO NN E

Assiette anglaise : ponume de tevie, woaelle, joumbeon, vinoigruelte
Neas saunces:

Assiette anglaise*

Petit moulé aux noix

)
= %€

Ve 7,
o=

Salade de riz au thon

®

Ré6ti de porc aveyronnais au jus*

Poélée printaniere

Petit suisse aromatisé

Madeleine

Poisson meuniére

Poisson meuniére

*

Piésence de porc

A
r

I

Cug de Fronce

N
Yy

Cabel vouge
Péche teapensable
Nanicultune bicloai

®

Hoaute valewn emnsinennementole

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°” mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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CRM RODEZ

y \ Menuy dw &4 aw 8 aedd 2025
e
MERCREDI o
SEILH LUNDI PAS [ROID JEUDI
Entnée Betteraves vinaigrette Rosette* Concombre mais vinaigrette Salade de pomme de terre au thon
=7 | . . ¥ === )
Plat principal >auté de dinde sauce basquai =~ —  Cordon bleu (dinde) Saucisse aveyronnaise* =/  Omelette
i
Accompagnement Boulgour Poélée brocolis champignons Salade de pates Carottes a la coriandre
Produit laitiev Edam Fromage blanc nature + sucre Chanteneige gl Yaourt fermier a la vanille
Bessent Créme vanille Fruit Fruit au sirop Fruit
Sany viande Hoki sauce basquaise Sardines/ Escalope panée végétale Pizza au fromage Hokok
Sany pero Sardines Pizza au fromage
: [ GMIBVIIA' . @ Viandes, poissons @ Legumes @ Produits céréaliers, @ produits
‘EPA Wu'l‘w d J et oeufs g fruits féculents et legumes secs Faltlers
Nes salades el nea platy compesés
Nppellation d'oniai toaé

Fabrigué en aneyron Salade de pemme de tevie awthen : pemme de teve, thew, aneth, vinoigretle

Viande bevine fruncaise

Viaunde pencine jrancaise Nes sauced

Velaille froncaise Sauce basguaise : woux blanc, temate concentig, viw blanc, pulpe de tomate, peiviens,

Centlijication envinennementale niveaw 2 lomale concentng, eignens, ail

A~
SyeuRs Fabrigué dony Le taruy

Blew Blanc Ceewv

Salade de tomates

Merlu court bouillon

Purée de pomme de terre

Coulommiers a couper

Crépe vanille

Puésence de porc ¥
>,
Cuy de France ™
LR
Cabelwuge
Péche teapensable @
Agnicultune biolegicgue
Howte valewn ennsingrunesmentole

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a 'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de 'origine des viandes bovines) a compter du 1" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier



P iy

el
Vo

CRM RODEZ

”‘-‘.\)

Menus dw 1 aww 15 aeid 2024 '7/
LSS 4

JLUDI
REPAS FROID

SEILH LUNDI MERCREDI

Entnée Duo de crudités ‘ Taboulé Melon Salade de perles au surimi
Plat principol Boulette d'agneau sauce brune = Pilon de poulet roti Hachis végétal aux lentilles Thon mayonnaise
P Ye
Accompagnement Riz Courgettes a la tomate Hkx Salade de haricots verts m
—
Produit laitiev Petit suisse sucré Cantal Fromage frais demi sel Yaourt aromatisé
Dessent Fruit & Flan vanille & Compote pomme banane Fruit
Sany viande Boulette végétale sauce tomate Tarte au fromage Hohk ook
Sany pew

\e%, m’m d}awm : @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ Froduits

et oeufs & fruits féculents et légumes secs aitiers

Nes salades el nes platy cempesés Pwsence deporc ¥

© Aepellation d'origi teaé N
@  Favriqueenaveyron Que de cwdilés : canetles wipées, céleni wiplé, vinaigette Gutyde France =
. : . o i 2
Vi ) ) Tabeulé : semeule, peitons vouges, %wﬂm Tomales, waidin sec, vinaigrelte, menthe, Cabel 2
Viande percine francaise Salade de peues am dsuwiimi : pees, POITIONS, SWUML, MULONNAISE
Nes saumcesy

Sauce buwe : vou blanc, canstles, signens, creme, ail, pesil, jus de veaw

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I’obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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